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Menus de ma cantine

Les menus sont susceptibles de changer en fonction de la disponibilité des produits. Eva r z e c          
Sa in t

Conventionnel

Local ou
Égalim Bio

Lundi 1 juin

Caro琀琀es râpées / emmental 
Omele琀琀e 

Épinards bio à la crème 
Yaourt

Lundi 22 juin

Melon / pastèque 
Chausson pané végétal 
Brocolis à la béchamel 

Gâteau

Mardi 2 juin

Melon / pastèque 

Blanque琀琀e de veau / riz 

Compote

   

Mardi 23 juin

Rille琀琀es de porc 
Poisson et coulis de mangue 
Pommes de terre rissolées 

Liégeois

Vendredi 19 juin

Salade croquante 
Escalope de dinde à la 

viennoise
Lentilles bio 
Yaourt bio

Mercredi 10 juin

Pique-nique

   

Jeudi 4 juin

Tomate / mozzarella 
Tagliatelles de fruits de mer 

Salade de fruits

Jeudi 25 juin

Tartine de houmous 
Tajine d’agneau 

Semoule bio 
Fromage

Fruit

Mercredi 17 juin

Méli-mélo de tomates 
cerises

Bœuf caro琀琀es / PDT 

Fraises chantilly

Vendredi 12 juin

Céleri rémoulade 
Œuf dur 

Coquille琀琀es bio 
Glace

Lundi 8 juin

Melon 
Lasagnes de bœuf 

Salade verte 
Compote

Mercredi 3 juin

Pique-nique

Mercredi 24 juin

Pique-nique

Jeudi 11 juin

Pastèque 
Nuggets végétaux 

Ratatouille 
Fromage 

Fruit

Vendredi 5 juin

Haricots verts / mimole琀琀e 
Croissant au jambon 

Salade
Crème dessert vanille bio

Vendredi 26 juin

Taboulé 
Sauté de dinde tandoori 

Haricots verts bio 
Compote

Jeudi 18 juin

Nems au poulet 
Marmite de saumon au 

chorizo et tomate
Spaghe琀琀is bio 

Fromage 
Fruit

Mardi 9 juin

Salade César 
Poisson 

Pommes de terre grenaille 
Yaourt bio

 (Végétarien)

Lundi 15 juin

Salade de maïs / tomate 
Pizza au fromage 

Salade verte 
Salade de fruits

Mardi 16 juin

Concombre à la crème 
Chipolatas 

Gratin d’aubergines à la 
mozzarella

Crème brûlée

 (Végétarien)

 (Végétarien)




